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KIRCHHATTEN ~— WILDESHAUSER GEEST

FAMILIE SCHNITKER
&
DAS TEAM HEISSEN SIE
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Genief3en Sie einen kostlichen Aperitif

MARTINI "FIERRO"

mit gefrosteten Himbeeren &
Tonic Water, auf Eis

5,90€

£ LILLET LEMON

Lillet Blanc mit frischer Zitrone,
Schweppes Bitter Lemon & Eiswurfeln

i 590€




Leber st

Genief3en Sie in Ruhe und
ohne Hast!
Sorgfaltig zusammengestellt
haben wir diese Seiten,
um lhnen Gaumenfreuden zu
bereiten.

Sie gut zu bedienen ist unser
Bestreben.

Hier soll s nur zufriedene
Gaste geben!

OFFNUNGSZEITEN

Dienstag bis Sonntag von 08:00 bis 10:00 Uhr
FruhstlUcksbuffet
Montag bis Sonntag ab 16:00 Uhr gedéffnet
Warme Kuche von 17:30 Uhr bis 20:00 Uhr
04482-322
info@zum-deutschen-hause.de
www.zum-deutschen-hause.de
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SPARGEL MENU

. Spargelcremesuppe

Spargel mit Schnitzel & gerauchertem
Landschinken

- Dessert PRI s

SPARGEL “NATUR-H

FRISCHER SPARGEL

wahlweise mit
— - . Schweineschnitzel & gerduchertem -
- ‘Landschinken
e - gerduchertem Landschinken .
A H&hnchen- oder Schwemeschmtzel =

> , SPARGEL _
%&-_,-MITLACHSFILETP{W,

Zu allen oben genannten ‘Spargelgerichten
serweren ‘wir lhnen Salzkartoffeln & Sauce
Hollandalse
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SPARGEL I M HUGOTEIG 24,90€

knéckiger Blattsalat mit grinem & s OshiBe e
weiBen Spargel im Hugoteig gebacken,
dazu Hausdressing & frisches Baguette

SPARGEL MIT GARNELEN 36,90€

=== ~ weiBer Spargel mit Rosmarinkartoffeln, et S
Sauce-Hollandaise &zerfassene Butter - - — - . —amurs




SPEISEKARTE

hrypesyen @ Goppren

BRUSCETTA 7,90€
kross gebratenes Baguette mit e

Tomaten-Salsa & Parmesan
RINDERKRAFTBRUHE 590€
MIT CELESTINE -Q-G-

mit reichlich Einlage

SPARGELCREMESUPPE 6,90€
-A-G-L-C-

frische hausgemachte
Spargelcremesuppe

USE




GROSSER SALATTELLER

mit Wildkrautern und knackigen
Blattsalaten,
dazu Hausdressing & ofenwarmes Baguette

WAHLWEISE MIT

. cremigem Feta
e gebratenen Hahnchenbruststreifen

. vier gebratenen Garnelen
(ohne Schale)

o Rinderfilet in Streifen

9,90€
-A-G-

12,90€
14,90€

17,90€

21,80€

%



Vessifer

SCHWEINESCHNITZEL
"HOLSTEIN"

mit Rostzwiebeln, zwei Spiegeleiern &
knackigem Marktgemuse,
dazu Bratkartoffeln

ROSA GEBRATENE
RINDERLEBER

auf Kartoffelplree & Rostzwiebeln,
mit Marktgemuse

ZART GEGARTER
LAMMBRATEN

dazu Speckbohnen & Salzkartoffeln

21,90€

-A-C-G-L-

19,90€

-A-C-G-L-

29,90€
-A-C-G-L-




Figefe ¢ Weer

ZANDERFILET MIT 24,90€
NORDSEEKRABBEN -A-C-D-G-L-

dazu ein gemischter Salat,
Bratkartoffeln & Sauce Hollandaise

LACHSFILET AUF 23.90€
FENCHELGEMUSE A-D-G-L-

dazu ein gemischter Salat,
Rosmarinkartoffeln & Dijon-Senf-Sauce

PANNFISCH VOM 19,90€
ROTBARSCH -A-D-G-

dazu hausgemachter Gurkensalat,
Bratkartoffeln & Dijon-Senf-Sauce

@
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PASTA PESTO

14,90€
-A-C-G-Q-
Bandnudeln geschwenkt in
hausgemachtem Rucolapesto
mit Cocktailtomaten, Rucola & Parmesan
GNOCCHI 12,90€
. - .. . -A-C-
in Krauter-Kurbis-Sauce
BLUMENKOMHL- 10,90€
SUSSKARTOFFEL-TALER -F-H-

dazu Rosmarinkartoffeln & Schmorgemuse
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EIGENE REIFUNG

Fleisch in groBen Stucken reifen zu lassen hat eine lange
Tradition.
Schon seit Jahrhunderten wird es aufgehangt und bei
konstanter Luftfeuchtigkeit und Temperatur bis zu 28
Tage gelagert und gereift.

Man spricht bei dieser Methode vom Dry-Aging, hierbei
ist das Fleisch am Ende besonders zart und aufBerst
geschmackvoll. Der Fleisch-Eigengeschmack wird dabei
intensiviert.

Wir haben uns entschieden diesen Prozess in unserem
Hause selbst durchzufuhren.
Geschmack und Qualitat steht hier fUr uns an erster
Stelle!




W
FILETSTEAK 200 ¢
DAS BESTE VOM BESTEN 34,00€
Es wird auch Lendensteak genannt und aus 30049
dem Kopf- oder Mittelstlick des Filets 40,00€
geschnitten -G-L-
RUMPSTEAK 200 ¢
31,00€
aus dem flachen Teil des Roastbeefs

geschnitten 300 g
mit kleinem Fettrand, der Geschmack bewahrt 35,00€
_G_L_
STEAKTELLER 25,90€

-A-L-M-

saftige Steaks von der Schweinslende,
Rind & Hahnchenbrust

Zu allen Steaks servieren wir lhnen eine
Ofenkartoffel mit hausgemachter Sauercreme,
Krauterbaguette, Krauterbutter & feine
Pfeffersauce




Pesysrer]

LAUWARMES
SCHOKOKUCHLEIN

mit Vanilleeis & Schlagsahne

WARME APFELWURFEL

mit Haselnusseis & Schlagsahne

HAUSGEMACHTER
KAISERSCHMARRN

mit Vanilleeis

6,90€
_A-G-

5,90€
-G-Q-

6,90€
-H-Q-
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GEMASS CODEX-EMPFEHLUNG

KURZBEZEICHNUNG

glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Ei

Fisch

Erdnuss

Soja

Milch oder Laktose
Schalenfrichte
Sellerie

Senf

Sesam

Sulfite

Lupinen
Weichtiere

Alkohol

« Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus
hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind

e Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den
gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung
1169/2011). Es gibt darlUber hinaus auch noch andere Stoffe, die
Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

e Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben
den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten
sein, die im Produktionsprozess in der Kiche verwendet
werden. ( z.B. NUsse usw.)

Lum DEUTSCHENHAUSE

KIRCHHATTEN  WILDESHAUSER GEEST

BUCHSTABENCODE
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